
Ch. de la Chapelle 19a - 1070 Puidoux 
www.cret-berard.ch — 021 946 03 60

Tous les prix s’entendent en CHF, service et TVA inclus.
Provenance des viandes : Suisse/France   |   Provenance des poissons : Suisse

En cas de régime spécifique, d’allergie ou intolérance, veuillez le mentionner 
lors de votre réservation afin que nous puissions adapter notre offre.

Offre végétarienne

CARTE D’AUTOMNE
Faites votre choix parmi les propositions de notre Chef Antoine Bibet.

Créez votre menu en sélectionnant une entrée, un plat et un dessert.
Le menu doit être identique pour l’ensemble des convives, une alternative végétarienne 
peut être choisie pour ceux qui le souhaitent. Certains plats font l’objet d’un supplément.

Menu entrée, plat, dessert : CHF 55

Valable du 21.09.26 au 05.12.2026

PLATS PRINCIPAUX
Cordon bleu de volaille fermière roulé, cœur « moitié-moitié » au jambon cru vaudois, 
pommes grenailles rôties et fondue de poireau au Chasselas
Paleron de bœuf confit, mousseline de pomme de terre, carottes glacées, condiments d’échalotes 
et jus réduit de Gamay
Bouchée à la reine de champignons sauvages, céleri-rave fumé, riz pilaf et jus végétal réduit
Filet d’omble chevalier, beurre blanc à la mandarine, risotto d’épeautre crémeux et courge rôtie (+10)
Pithiviers de cerf, farce fine aux bolets, mousseline de panais, coings rôtis et jus de gibier (+10)

DESSERTS
Pain perdu brioché, pomme caramélisée, caramel au beurre salé et glace vanille maison
Tarte fine aux poires, crème d’amande, gel de poire au verjus et glace au fromage blanc
Entremets châtaigne et cassis : biscuit noisette, mousse légère à la châtaigne et crémeux cassis
Barre cacahuète et caramel, chocolat noir, biscuit croustillant au sarrasin et mousse à la vanille

ENTRÉES
Polenta croustillante au chèvre frais et betteraves en trois textures
Sablé au Sbrinz, légumes d’automne rôtis et confits, pesto de roquette et figues
Rillettes de volaille fermière à l’estragon, saladine de légumes croquants, moutarde de Severy à la figue 
et pain de campagne croustillant
Velouté de châtaigne, pickles de cardon, huile de noisette et croûtons de pain au levain


